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Ihr sucht ein schones Platzerl im Bayerischen Wald zum
Feiern oder fur Eure Veranstaltung?
Im DAS MAXX gefunden!

Wir schntren fur Euch ein Rundum-Sorglos-Paket fur
Geburtstagsfeier, Firmen- oder Familienfeier, Jubilaum
oder andere Anlasse: Hier gibt “s alle Infos fur Eure Ver-
anstaltung oder Eure Feier im DAS MAXX auf einen Blick.

Ihr wollt mehr wissen? Kontaktiert uns gerne unter
event@penzkofer.de oder Uber unsere Online-Anfrage

auf der Website www.dasmaxx.de.

Wir freuen uns aufs Miteinander mit Euch.
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Euer DAS MAXX-Team

" dasmaxx.de
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/ Auf Wunsch unterstitzen wir Euch mit Ubernachtungsmoglichkeiten

w und unserem eigenen Fahrservice.

/ Direkt am Gelande stehen Euch ausreichend Parkplatze zur Verfligung. Mit dem ebenerdigen
v und barrierefreien Zugang erreicht Ihr den Veranstaltungsort bequem und ohne Umwege.

/ Ihr habt direkten Zugang zur Sonnenterrasse — inklusive eines herrlichen

v Blicks auf den Bayerischen Wald.
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VERANSTALTUNGSORTE

RESTAURANT

bis 48 Personen

PANORAMATERRASSE

bis 35 Personen

[nur bei schonem Wetter]

LOUNGE

bis 45 Personen

VERANSTALTUNGSSAAL

bis 400 Personen

[inkl. Nutzung der gesamten Veranstaltungstechnik,
Saalreinigung, Auf- und Abbau sowie Personal]

Die jeweiligen Raumlichkeiten sind an einen Mindestumsatz
gekoppelt, den wir Euch bei Anfrage gerne zukommen lassen.
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GETRANKE immer nach Wahl: pauschal od. nach Verbrauch

EMPFANG
mit Sekt oder Bier | 9 | Gast
optional mit Canapes 8 \ Gast Y
TISCHGETRANKE 29 | Gast 56
Classic Weine | Bier | alkoholfreie Getr. oder nach Verbrauch e
Premium Weine | Bier | alkoholfreie Getr. 39 ‘ Gast S - o

oder nach Verbrauch
BARGETRANKE 20 | Gast
Drinks & Shots oder nach Verbrauch

WEIN VORSCHLAGE Abrechnung nach Verbrauch

Cuvée MAXX [WeiB] 29
Cuvée MAXX [Rot] 29
Ottella Lugana [Weil3] 34
Rosso di Montalcino [Rot] 36
Secco Rose 36
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STANDARD Abrechnung nach Verbrauch

Kleiner Gartnersalat 6
Festtagssuppe [Griesnockerl] 6
Schweinemedaillons | Schwammerl-

rahmsole | Spatzle | Gemisebouguet 22
Filet vom Donauzander | Kartoffelstampf | ;
buntes Karottengemtuse | Beurre blanc 26
GemuUselasagne 19
Panna Cotta | Beerenspiegel 12
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KLASSIK Abrechnung nach Verbrauch

Hummerschaumsuppe [ohne Einlage]

Tortchen vom Graved Lach u. Raucherforellenmus
Feldsalat | Apfel-Meerrettich-Chutney

Barbarie Entenbrust | Sellerieptiree |
Kartoffelkrokette | OrangensoBe

Heimisches Saiblingsfilet | WeiBweinrisotta |
griner Spargel

Salbeignocci

Salted Caramel Cheesecake

13

32

28

19

PREMIUM Abrechnung nach Verbrauch

Asia Tuna Tatar

Vitello Tonnato | ThunfischsoBRe | Kapern

Rinderfilet | SchmorgemUse | Balsamico-
Portwein-Jus | Kartoffelgratin

Bretonische Seeteufel | Medaillons vom Grill |
Truffeltagliatelle | Champagnerschaum

Nudeltascherl | Steinpilzfillung | Parmesan |
Truffelschaum

Mango-Joghurt-Topfencreme | Mini-Mango-
Cocos-Smothie

13
12
39
38
19
13
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AUSSTATTUNG & TECHNIK

IM VERANSTALTUNGSORT

Erganzende Stehtische

EEL [

4 ol _ = : Hintergrundmusik vorm Band
Tk TN =

iz

Lautsprecheranlage inkl. Mikrofone
[Headset 1 St. & Handmikrofone 1 bis 2 St.]

TVs Flr digitale Prasentationen

[HDMI-Kabel stellen wir bereit]

E-Ladesaulen
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Die Preise gelten
bis Dezember 2026.

Am Veranstaltungstag zahlt Ihr nichts! Wir stellen Euch alle Kasten fur Eure Ver-
anstaltung in Rechnung. AuBertourliche Erganzungen werden zusatzlich berechnet.

Ganz nach Wunsch konnt Ihr Euren Veranstaltungsbereich (Restaurant, Bar, Lounge
oder Saal) buchen — individuell und flexibel, passgenau flr Eure Gastezahl.

\Van uns bekommt Ihr umfangreiche Unterstitzung bei der Organisation, wir kim-
mern uns um alles, vorm Personal Uber Zubehdr wie Servietten bis zum Eindecken).

Die Glasfront zum AuBenbereich 6ffnen wir auf Wunsch fir Euch, fur Raucher gibt
es einen gemiitlichen, iiberdachten Platz im Freien.

Bei Fragen ist unser Eventteam gerne fir Euch da, am Veranstaltungstag sind wir
selbstverstandlich vor Ort.

Maoderne Technik fiir Euch: 14 Flachbildschirme, Live-Ubertragungen und fest
installierte Lautsprecher mit Mikrafonen usw. — mehr Moglichkeiten, weniger Aufwand.

EURE VERANSTALTUNG IM DAS MAXX

L

10



s VA X X
it Engagaend fr b gehvnsppas Zoind

THOMAS HOLLMAYR

CHEF DE CUISINE

— Euer Kuchenchef

Thomas Hollmayr serviert im Herzen Niederbayerns mit
dem Kuchenteam mehr als Zander, Rostbraten, Hofente,
Nudeltascherl und feine Desserts.

Unser Kichenchef serviert Genussmomente. Mit hochwer-
tigen Zutaten, kreativen Ideen, jahrzehntelanger Erfahrung
und Leidenschaft fiir Nachhaltigkeit bringt er Sinnlichkeit
pur auf den Teller.

EURE VERANSTALTUNG IM DAS MAXX

SUSANNE VETTERLEIN

RESTAURANTLEITERIN

— Eure Gastgeberin

Susanne Vetterlein vervollstandigt jetzt das Serviceteam —
mit langjahriger Erfahrung in der gehobenen Gastronomie
und feinem Gespur flr die Gaste. Nach Stationen rund um
die Welt ist sie nun wieder in ihrer Heimat, dem Bayerischen
Wald, zurtck.

Sie sorgt mit dem gesamten Serviceteamn dafur, dass ihr
Euch rundum wohlfuhlt — von der Weinempfehlung bis zum
kleinen Extra.



W fpove oz auf- ok

DAS MAXX | Stral3feld 20 | 94209 Regen

event@penzkofer.de
Tel. 0151 57132415
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dasmaxx.de
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